
 CARTE DES VINS 
 

Alsace AOC, vignerons indépendants 
 

 Le verre La bouteille 
 

Nos coups de cœur alsaciens  : 

Gewurztraminer vendanges tardives, maison Straub 11.00€  43.00€ 

Riesling Grand Cru Winzenberg, maison Straub  5.00€ 33.00€ 

Pinot Noir cuvée René, maison Barthel - 33.00€ 
 

Les Blancs 

Moelleux 

Gewurztraminer, Christian Barthel à Albé - vignoble de montagne  4.50€ 26.00€ 

Gewurztraminer, vieilles vignes 2018, Louis Stumpf & fils à Epfig 4.20€ 24.00€ 

Klevener de Heiligenstein, vieilles vignes « Schwendehiesel », D. Ruff à Heiligenstein 4.30€ 22.00€ 

 

Demi-secs 
Riesling, Christian Barthel à Albé - vignoble de montagne  3.50€ 19.80€ 

Klevener de Heiligenstein „terre natale“, D. Ruff à Heiligenstein 4.20€ 22.00€ 

Pinot Gris Grand Cru Winzenberg, Straub Jean Marie à Blienschwiller 5.00€ 29.00€ 

 
Secs  
Pinot Blanc, Christian Barthel à Albé - vignoble de montagne   4.00€ 21.00€ 

Riesling Vieilles Vignes, Straub Jean Marie à Blienschwiller 3.20€ 18.50€ 

Riesling Vieilles Vignes, Louis Stumpf & fils à Epfig 3.20€ 18.50€ 

Muscat, Straub Jean Marie à Blienschwiller 4.00€ 21.00€ 

Pinot Gris Tradition, Louis Stumpf & fils à Epfig 4.30€ 24.00€ 

Sylvaner vieille vigne, Louis Stumpf & fils à Epfig 3.00€ 18.00€ 

 

Les Rouges 

Pinot Noir Vieilli en fût de chêne, Straub Jean Marie à Blienschwiller 3.50€ 20.00€ 

Pinot Noir du Haut-Fronholz, Domaine Schaeffer à Epfig 4.50€ 26.00€ 

Pinot Noir clos Sonnenbach, Christian Barthel à Albé - vignoble de montagne 4.50€ 26.00€ 

 

Les Crémants 

Crémant d’Alsace Brut, Christian Barthel – vignoble de Montagne à Albé 4.80€ 26.50€ 

Crémant rosé, Straub Jean-Marie à Blienschwiller 4.80€ 26.50€ 

« Carrière du Loup » brut, muscat pétillant naturel, Domaine Schaeffer à Epfig 4.30€ 22.00€ 

 

Tous les prix sont en Euros et s’entendent taxes et service compris.  
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 



  

La sélection du patron au verre ou en pichet 
  
 Verre ¼ ½ Ble. 
Riesling, Louis Stumpf & fils à Epfig, sec 3€ 6€ 10€ 16€/L 

Sylvaner, Louis Stumpf & fils à Epfig, sec 3€ 6€ 10€ 16€/L 

Edelzwicker, Louis Stumpf & fils à Epfig, ½ sec 3€ 6€ 10€ 16€/L 

Côte du Rhône AOC, le Coq volant 3.60€ 7.20€ 14.40€ 22€/75cl 

Bourgogne Passetoutgrains Valentinois 4.50€ 9€ 18€ 27€/75cl 

Bordeaux Cht. Haut Pougnan AOC 3.50€ 7€ 14€ 21€/75cl 

 
Vins d’autres régions 

 
Bourgogne rouge : 

Haute Côtes de Beaune la Dalignère, Domaine Mazilly à Méloisey AOC 42.00€ 

Bourgogne blanc 
Macon villages « Florières », Caves de Lugny AOC 26.00€ 
 

Beaujolais : 
Morgon Côte du Py – Cuvée Mathilde, Maison Aujoux AOP 36.00€ 

 

Vallée du Rhône 
Vacqueyras « Vieux clocher » Classic, Arnoux et fils  AOP 31.00€ 

 Cairanne Vieilles Vignes, Domaine Berthet-Rayne AOP   34.00€ 

 

Languedoc Roussillon 
 Corbières « Cuvée des Jumelles », Château Fabre AOP   21.00€ 

 Côtes Catalanes, I love l’OU rouge, Château de l’OU IGP 23.00€ 

 
Bordeaux :  37,5cl 75cl 

Médoc Cru Bourgeois, Château le Bourdieu à Valeyrac  AOP 15.00€ - 

Bordeaux Chai de Bordes, Cheval Quancard à Carbon Blanc  AOC 12.00€ - 

St. Emilion « Château Bertinat Lartigue » 2019 à St. Emilion   AOP -   42.50€ 

 

 

 

 

 

 

Tous les prix sont en Euros et s’entendent taxes et service compris.  
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 


