
   NOTRE CARTE DE SAISON  

Nos Entrées  

Escargots d’Ebersheim au beurre aillé- la fournée de 6 9.80€ 

 Le saumon gravlax    14.50€ 

 Planchette de viandes fumées maison (1 pers.)   10,00€ 

 

 

Nos spécialités  

Bibeleskaas - fromage blanc préparé à la ciboulette et à l’ail, pommes sautées 
 Traditionnel, munster bio de Steige, salade verte 14.50€ 

 Viandes fumées, munster bio de Steige, salade verte 17.50€ 
Saumon gravlax, condiment au raifort, salade verte  17.50€ 

 
La salade Nordique – Salade mêlée, saumon gravlax, condiment au raifort 16.50€ 

Munstiflette et salade mêlée 
Pommes de terre rissolées au lard fumé et oignons, gratinées au munster bio de Steige 16.50€ 

 Munstiflette végétarienne sans lardons 15.00€ 

Bouchées à la reine à l’ancienne (poule et veau) – croûte boulangère, spaetzle 18.50€ 

Coti braisé – Travers de porc salés, cuits dans un bouillon de légumes frais, braisés au miel 21.00€ 

La poire de bœuf – pavé de boeuf env. 200gr, légumes de saison du Mühlbaechel et frites  
 Nature 21.00€ 
 Au beurre à l’ail 22.50€ 
 A la crème au poivre vert 24.00€ 

Médaillon de veau blanc à la crème - légumes de saison du Mühlbaechel et frites 24.00€ 

 
Garnitures en supplément :  
Légumes, frites fraîches à la graisse de bœuf, pommes sautées, spaetzle, salade mêlée 3.50€ 
 
 

Plats enfants (jusqu’à 12 ans) 
Emincé de veau, légume, frites + 1 boule de glace 12.00€ 

Steak, frites + 1 boule de glace 12.00€ 
 
 

LE SOIR UNIQUEMENT 
Nos tartes flambées  

Tarte Flambée Normale 9.70€ 
Tarte Flambée Gratinée 11.00€ 
Tarte Flambée au Munster bio de la vallée  11.90€ 
Tarte Flambée gratinée à la Tomme d’Alsace à l’Ail des Ours 11.90€ 
Tarte Flambée aux champignons de Paris frais 11.00€ 
Tarte Flambée aux champignons de Paris frais, gratinée 11.90€ 
Tarte Flambée MOITIE/MOITIE (2 garnitures différentes au choix) 12.00€ 



   NOS DESSERTS   

 
La portion de munster bio de la vallée 5.00€ 

 

Crème brûlée selon notre inspiration, crème fouettée 7.00€ 

Crumble aux fruits de saison, glace de la ferme 7.00€ 

Le strudel aux pommes, glace de la ferme 7.80€ 

 

Les coupes de glace : glaces artisanales de Mélanie, les Délices du Chênesire à Steige 

Les « liégeois » au café ou au chocolat, dame blanche 8.00 € 

Coupe griottines, glace vanille, griottes au kirsch Massenez, crème fouettée 8.00€ 

Glaces artisanales parfums de saison 
   Coupe 1 boule 2.30 € 

Coupe 2 boules 4.30 € 
Coupe 3 boules 6.20 € 
 
 

Suppléments :  Crème fouettée 0.80€ 

 Sauce chocolat  2.00 € 

 Marc ou eau de vie  2.50 € 
  

 
Et nos suggestions de saison au tableau 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tous nos prix sont en €uros et s’entendent service compris.  
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  

 
 


