
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 CARTE DES VINS  

 

 

Restaurant LE SAULOCH 

 

 

 

117 Route de Hohwarth - 67220 TRIEMBACH AU VAL 

TEL : 03.88.57.11.20 – https/sauloch.fr 

restaurant.sauloch@orange.fr 
 

 

 

 

 

 

 

Tous les prix sont en Euros et s’entendent taxes et service compris.  
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

 

 



 

 

 

 

Notre coup de cœur 
 

 

Domaine Louis Stumpf & Fils à Epfig* 

 

Riesling cuvée réserve 2016 (sec) 16.00€ 

Sylvaner vieille vigne 2019 18.00€ 

 

Pinot Gris cuvée réserve 2019 24.00€ 

Gewurztraminer, vieilles vignes 2018 22.00€ 

 

Pinot noir cuvée réserve 2018 18.00€ 

 

 

 

*Vins d’Alsace, certifiés HVE  
La certification de « Haute Valeur Environnementale » (HVE) atteste que ces exploitations favorisent la biodiver-
sité en engageant des pratiques qui préservent et utilisent les zones naturelles présentes au sein des parcelles et 
aux abords de l'exploitation. 
 

  



 

Nos vins ouverts 
 Verre  ¼  ½   

 
Alsace - blancs 

Muscat 4.20€ 8€ 15€ 

Gewurztraminer 4.20€ 8€ 15€ 

Pinot blanc Auxerrois 3.00€ 6€ 12€ 

Sylvaner  2.50€ 5€ 10€ 

Edelzwicker  2.50€ 5€ 10€ 

Riesling 2.50€ 5€ 10€ 

Pinot Gris réserve 4.20€ 8€ 15€ 

 

Alsace – rouge et rosé 

Pinot Noir vieilli en fût de chêne 3.50€ 7€ 14€ 

Rosé d’Alsace 3.80€ 7.50€ 15€ 

 

Alsace - Crémants 

Crémant blanc brut 4.50€ - - 

Crémant Rosé 4.50€ - - 

 

   

Côtes du Rhône 

Les coudriers de l’enclave AOC 3€ 6€ 12€ 

Syrah IGP 3.80€ 7.50€ 15€ 

 

Vin du Gard 

Cuvée des Chartreux rouge  2.50€ 5€ 10€ 

Cuvée des Chartreux rosé 2.50€ 5€ 10€ 

Gard Rosé IGP 2.50€ 5€ 10€ 

 

Bordeaux : 

Cht. Haut Pougnan AOC 3.50€ 7€ 14€ 

 

Bourgogne 

Passetoutgrains 2017 3.50€ 7€ 14€ 

 

 

  



 

Alsace AOC  Vignerons indépendants 
 

Les Blancs 
 

Fruités, ronds 
Gewurztraminer, Ruhlmann-Dirringer à Dambach la ville 22.00€ 

Gewurztraminer, Domaine Christian Barthel à Albé - vignoble de montagne  22.00€ 

Gewurztraminer, vieilles vignes, Domaine Louis Stumpf & fils à Epfig 22.00€ 

Pinot Gris cuvée réserve, Domaine Louis Stumpf & fils à Epfig 24.00€ 

Pinot Gris Grand Cru Winzenberg, Straub Jean Marie à Blienschwiller 27.00€ 

 
 
Fruités, secs 

Pinot Blanc, Domaine Christian Barthel à Albé - vignoble de montagne  21.00€ 

Pinot Blanc Auxerrois « Sélection », Maison Koehly à Kintzheim 20.00€ 

Sylvaner Vieilles Vignes, Domaine des 7 vignes - Emmanuel SAOULIAK à Nothalten 22.00€ 

Sylvaner vieille vigne, Domaine Louis Stumpf & fils à Epfig 18.00€ 

Muscat, Ruhlmann-Dirringer à Dambach la ville 22.00€ 

Klevener de Heiligenstein, Ch. Wantz à Barr 27.00€ 
 
 

Secs 
Riesling cuvée réserve 2016 (sec), Domaine Louis Stumpf & fils à Epfig 14.40€ 

Riesling Vieilles Vignes, Straub Jean Marie à Blienschwiller 18.50€ 

Riesling, Domaine Christian Barthel à Albé - vignoble de montagne  19.80€ 

 
 

Les Rouges 

Pinot Noir Vieilli en fût de chêne, Straub Jean Marie à Blienschwiller 20.00€ 

Le Rouge d’Albé Vieilles Vignes, Domaine Christian Barthel à Albé - vignoble de montagne  24.00€ 

Pinot noir cuvée réserve, Domaine Louis Stumpf & fils à Epfig 18.00€ 

 
 

Les Crémants 
Crémant d’Alsace Brut, Straub Jean Marie à Blienschwiller 24.00€ 

Crémant rosé, Domaine Christian Barthel à Albé - vignoble de montagne  24.00€ 

 
 

Les Rosés 

Pinot Noir rosé, Straub Jean Marie à Blienschwiller 22,00€ 
 

  



 
Bourgogne : 

Bourgogne Pinot noir, Pierre Mayeul à Beaune AOC 29.00€ 

Hautes Côtes de Nuits, Domaine Marey à Nuits Saint-George  AOC           36.00€ 

Hautes Côtes de Beaune, Domaine Roux  AOC 44.00€ 

 

Beaujolais : 

Morgon Côte du Py – Cuvée Mathilde AOP  29.00€ 

 

 

Vallée du Rhône 

Côte du Rhône Seigneur de Lauris, Arnoux et fils AOP 9.80€ -   

Côtes du Rhône, Domaine Martin à Tavaillan  AOP 12.00€ 18.00€ 

Plan de Dieu – Côte du Rhône Villages, Domaine Martin à Tavaillan AOP 25.00€ 

Vacqueyras «Vieux clocher » Classic, Arnoux et fils  AOP 28.00€ 

Gigondas «Vieux clocher » Nobles Terrasses, Arnoux et fils  AOP 36.00€ 

Cairanne Vieilles Vignes, Domaine Berthet-Rayne à Cairanne AOC   32.00€ 

 

 

Languedoc Roussillon 

Corbières « Cuvée des Jumelles », Château Fabre AOP   20.00€ 

 Saint Christol, Domaine Sainte Sophie AOP   18.00€ 

 Black Gorilla, D. Guinand à St. Christol   17.00€ 

Côte du Roussillon, « Château de l’OU » AOP 29.00€ 

 

 

Bordeaux : 

Cadillac « Château Latour Camblanes » AOC 2012 32.00€ 

Médoc « Château le Bourdieu »   AOC 2015         29.00€ 

Haut Médoc « Château Haut-Logeat »   AOC 2012          31.00€ 

Bordeaux Chai de Bordes Rouge, Cheval Quancard AOC 12.00€  -   

St. Emilion « Château Bertinat Lartigue » 2013   AOC 19.00€ 36.00€ 

 

 

Vins d’exception : 

Pessac Leognan  Château Haut Bergey, vignoble Garcin  AOC  2002 80.00€ 

St. Estèphe – Pèlerin de Lafon-Rochet, second vin de Ch. Lafon-Rochet   AOC   2009 90.00€ 

Margaux - Baron de Brane, second vin de Ch. Brane Cantenac   AOC  2011 100.00€ 

 

Les rosés  75cl 

Côte de Provence AOP, Château de Pourcieux   24.50€ 

  



 
Digestifs (3cl) : 

Cognac 5.00€ 

Armagnac 5.00€ 

Calvados 5.00€ 

Rhum 5.00€ 

 

 

Eaux de vie et marcs, Distillerie Artisanale Jos. Nusbaumer à Steige 

Vieille Prune ambrée 5.00€ 
Framboise sauvage, kirsch vieux 5.00€ 
Marc de gewurztraminer 5.00€ 
Marc de muscat 5.00€ 
 

Crèmes 5.00€ 
Quetsch, coing, griotte, framboise des bois 
 

Nos eaux de vie de la Vallée  5.00€ 
Poire Williams, 
Quetsches, Mirabelle, Kirsch 
 

Nos liqueurs de la Vallée 5.00€ 
Framboise, Poire Williams, Myrtille, Mirabelle 

 

 


